Der Kamper

GASTHAUS - SEIT 1896

- Styria Beef von den Bauern aus der Region
- Wild aus dem Nationalpark Gesause

- Erdapfel von der NP Schule Grabnerhof

- Eier aus Bodenhaltung Fa. Reifinger

- Obst und Gemuse vom Obsthandel Lackner
und aus Eigenanbau je nach Saison

- Schwein, Huhn, Kalb und Lamm aus Oster-
reichischer Produktion

- Milch und Milchprodukte aus Osterreichi-
scher Produktion

Gesdase.
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Falstaff Restaurant- & Gasthausguide 2025

- Ennstal Lamm Produkte / aus der eigenen
Landwirtschaft

- Natursafte vom NP Veitlbauer/ WeiBenbach
an der Enns

- Bergkrautertee NP Familie Stangl / Landl

- Gesause Perle Natur Limonade NP Partner/
Admont

- Steirischer Kren g.g.A.

- Most vom Urltaler
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Essen 44/50 Service 17/20
Wein16/20  Ambiente 8/10

Die Nationalpark Partner stehen fur Regionalitat und Nachhaltigkeit und

unterliegen strengen Qualitatskriterien. Sie sind intern und mit dem

Nationalpark vernetzt und fordern die regionale Entwicklung.

,So wie wir Uber uns und unsere Zukunft reden, so entwickeln

wir unsund so wird uns unsere Zukunft begegnen.”

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kbnnen neben den gekennzeichneten Zutaten

Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiche verwendet werden.

Es wird daher keine Haftung Ubernommen



