
 

 

 

 

 

 

 

 
 

1/8 Fancy Rose/ Weingut Auer / NÖ  € 4,90 

Muskateller Frizzante / Weingut Gründl / Stmk  € 4,80 

0,33 l Pale Ale / Schleppe  € 4,80 
 

Karotten-Ingwerschaumsuppe / Räucherfischpraline    €  9,20 
 

Rindsuppe / gebackene Rehleberknödel     € 6,20 
 

Knusprige Thunfisch Wan Tan / Käferbohnenhummus /  

Radi Relish / Rucola-Cashewpaste                € 9,80 
  

Feigen-Senf Chutney / BIO Schafscamembert /  

hausgemachter Zwieback/ Schnittlauchöl     € 9,20 
 

Yellow fine Tuna / Melanzanicreme /  

confierter Knoblauch / gebackene Gnocchi  € 26,20 
 

Maishuhnbrust / Fregola sarda / Essig-Ingwer-Karotte  € 17,90 
 

Rinderfilet 200g / Zucchini-Erbsen Ratatouille / 

Püree von der Trüffelkartoffel  € 38,00 
 

Hirschbutterschnitzel vom heimischen Wild /  

Kräuterseitlingrahmsauce / Kartoffelpüree      € 18,40 
 

Rosa gebratener Rehschlögel vom heimischen Wild /  

Blaukrautvitamine / Sellerie-Birnenpüree  € 24,20 
 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeitern! 



 

 

 

      
 

 

 

 

 

 

Rindsuppe mit Einlage ( L ) 
 

Frittaten ( A,C,G )        €  4,50 

 Kaspreßknödel ( A,C,G )       €  5,90 
 

 

Salat gemischt / Kernöl + € 0,50      €  4,80 
( M,L) 
 

 

Tomahawk vom Bio Strohschwein / 

Erdäpfel - Sauerrahmespuma /Paprikarahmpolenta   € 19,20 
( G, F, L, O) 
 

Koreanisches Bulgogi / Rinderfiletstreifen /Reis / Wachtelei   € 19,20 
( R,F,N,O) 
 

Wiener Schnitzel vom Bio Strohschwein /  

Petersilienerdäpfel /        € 15,80 
(A,C,) 

 

Confierte Entenkeule / Shigemüse / Tsuru Klebereis / Wachtelei / 

Wasabisprosse          € 21,90 
 

 
Für eine Portion Preiselbeeren, Ketchup oder Mayonnaise verrechnen wir € 0,80 

 



 

 
 

 
 

 

 

Albert´s Pho Ga               € 19,20 
(Ramen, marinierte Sous vide gegarte Hühnerbrust, Wachtelei, 

roter Zwiebel, Junglauch, Sprossen, wilder Brokkoli, Koriander, Minze,..) 

 

Hausgemachte Spagetti /Bolognese vom BIO Styria beef /  

Rucola /Parmesan               € 15,80 
 

Hausgemachte Trottole / Cremespinat / Büffelmozzarella /  

marinierter Babyspinat / getrocknete Tomaten    € 15,40 
 

Gegrillter Kräuterseitling Erzberger Stollenpilz BIO /  

Kräuterseitlingsbulgur/ Karottencreme /Senfkaviar VEGAN    € 17,90 
 

Rotes Kokos -Karottencurry / Klebereis /  

Karottenstroh VEGAN / Scharf   € 14,80 
 

 

 

 

Topfenknödel / Haselnussbrösel /Zwetschkenröster   € 9,20 

          

Affogato ( Espresso / Vanilleeis / Schokobrownie )           € 7,20 

 

 

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei 

unseren Mitarbeitern! 


